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MC319/A 

 للتمرمواصفات الدستور الغذائي 
 

(CODEX STAN 143-1985) 

 

 النطاق- 1
 
 االكامل المجهز على نحو تجاري في شككل منركر  غ  كن منركر غمجبكز  كاهز       التمرتنطبق هذه المواصفات على  

لمخصص للأ راض ا التمرالمرطع إلى   زاء  غ المهرغس  غ  التمرغلا تنطبق على الأشكال الأخرى مثل . للاستهلاك المباشر

 .الصناعية

 

 الوصف- 2
 

 تعريف المنتج 2-1
 
 :، غهي الثمار التي(.Phoenix dactylifera L) التمرل يهو المنتج المجهز من ثمار سليمة من نخ التمر 
 

 النضج الملائمة؛ تمام يتم حصادها في مرحلة ( )
 

 نظف لإزالة الثمار المجيبة غالمواد الغريبة؛فرز غتُغتُ (ب)
 

 ا؛قلنسوته نررها غنزعيمكن غ (ج)
 

 ها لمواءمة محتوى الرطوبة؛ئغيمكن تجفيفها  غ تميي (د)
 

  غ تجريمها؛/ غيمكن  سلها غ (هـ)
 

 .غتجبز في حاغيات مناسبة لضمان حفظ المنتج غحمايته (غ)
 

 الأنواع الصنفية 2-2
 
 :تصنف الأنواع الصنفية كما يلي 
 

 Daglat Nuur) ((Degletمثل دا لات نور ( غز بالدر ة الأغلىتحتوي على سكر) أصناف سكر القصب ( )

Noor)  غ دا لات بيظا(Daglat Beidha (Deglet Beidha).) 
 

مثكل البكارهي   (  لوككوز غرركتكوز   -تحتوي على سككر متوكول بالدر كة الأغلى   ) أصناف السكر المتحول (ب)

(Barhi (Barhee))  غالصكجيدي ،(Saiidi (Saidy))  غالخضكراغي،(Khadhraawi (Khadrawy))لكوي  لح، غا

((Hallaawi (Halawy) غالزاهدي ،(Zahidi (Zahidi)) غالصاير،(Sayir (Sayer).) 
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 الأشكال 2-3
 
 :يمكن تصنيف الأشكال على النوو التالي 
 

 ؛ ن منررة ( )
 

 منررةغ (ب)
 
 الفرعية الأشكال 2-4
 
 :الأشكال الفرعية على النوو التالي 
 

 .المضغوط إلى طبرات باستخدام قوة ميكانيكية تمرال -المضغوط (أ)
 

 .بحرية  غ المجبز بدغن قوة ميكانيكية  غ ضغط درقالمت التمر -غير المضغوط أو السائب (ب)
 

 موصول بها عنق الكِباسة الرئيسية عناقيد (ج)

 

 (اختياري) تصنيف الحجم- 5
 
 :ينالتالي ينالبياني ينمن ناحية الحجم غررا للرسم التمريمكن توصيف  
 

 غير منقر تمر ( )
 

  رام 055في  التمرحجم عدد  الحجم

 155 كثر من  صغن

 155إلى  05من  متوسط

 05 قل من  كبن

 

 منقر تمر (ب)
 

  رام 055في  التمرحجم عدد  الحجم

 115 كثر من  صغن

 115إلى  05من  متوسط

 05من   قل كبن
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 دةالأساسية وعوامل الجو تركيبةال  -3
 

 التركيبة 3-1
 

 مكونات اختيارية 3-1-1
 
 شراب  لوكوز، سكر، دقيق، زيوت نباتية 
 

 عوامل الجودة 3-2
 

 اشتراطات عامة 3-2-1
 
غنكهكة ييكزين للصكنف     الونمن شزنها  ن تججل المنتج النهائي يمتلك  التي سالي الأغب ثمارالمن  التمريجهز  

نضج الصويوة غخالية من الحشرات الحية غمن بيض الحشرات غالجثكة غتفكي   غالنوع، على  ن تكون الثمار في مرحلة ال

 :بالاشتراطات الإضارية التالية
 

 الحد الأقصى محتوي الرطوبة ( )
 

 في المائة 22  صناف سكر الرص 

 في المائة 35 دا لات نور

 (هـ)غ ( د) 1-2 ن مجهزة غررا للرسمين الفرعيين )

 ائة في الم 35  صناف السكر المتوول
 

 (الحد الأدنى)الحجم  (ب)
 

 ما را 47.0  ن منرر تمر

  رامات 4 منرر تمر
 

   زاء من النرر  4لا  كثر من نررتين  غ  (النوى) نقر (ج)

 ة تمر 155 (في الشكل المنرر)
 

 لا  كثر من  رام غاحد في كل كيلو رام الشوائب المعدنية (د)
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 العيوب عريفت 3-2-2
 

بركع   غ التزثر بزشكجة الشكم ،    غ زغال اللون،  غ ندغب،  التشويهات ( )

غ ود مردمات سكوداء  غ تشكوهات مشكابهة في     غ سوداء، 

مظهر سطح الثمرة تؤثر علكى مسكاحة إلاليكة تزيكد عكن      

 .مم . دائرة قطرها
 

 غ تمكز   / متضرر من السوق غ تمر -( ن المنرر ررط التمر) تالف (ب)

ذي يججلككه يصككرف في اللك  يظهككر النركرة  غ إلى الحككد الك   

 .تمرالنظر عن المظهر البادي لل
 

قد يكون خفيف الوزن غباهتا في اللون، غله ل  ذابكل   تمر غير ناضج تمر (ج)

 . غ قليل  غ مطاطي بشكل لا لب  ريه
 

 ككن مككزبر علككى نحككو مككا يككدل عليككه اللكك  الرريككع   تمككر غير مأبر تمر (د)

 كن   رالتمالنضج غعدم غ ود نرر في  تامة غالخصائص  ن

 .المنرر
 

في  بكه مكواد عضكوية  غ  كن عضكوية مطمكورة ياثلكة        تمر قذارة (هـ)

خصائصها للرذارة  غ الرمل غتكؤثر علكى مسكاحة إلاليكة     

 .مم 3تزيد عن دائرة قطرها 
 

تالف بفجل غ ود حشرات  غ عثكة  غ ملكوب بواسكطة     تمر الحشرات والعثة (غ)

، مككن  ككراء غ ككود حشككرات  غ عثككة ميتككة وتلففو  تلففف

 .غشظايا من حشرات  غ عثة  غ مخلفاتها
 

تكسر السكريات إلى كوول غحمض الأستيك بفجل الخمائر  الحموضة (ز)

 .غالبكتريا
 

 .رى بالجين المجردةغ ود خيوط متجفنة تُ التعفن (ح)
 

 لاشمئزاز للغايةمثن لهره ظفي حالة تفسخ غم تمر التحلل (ط)
 

 العيوب المسموح بها 3-2-3
 
 :ريما يلي 2-2-3المحددة في الرسم الفرعي  من الجيوبالمسموح به  يتمثل الحد الأقصى 
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 ( )الذي يحمل عيوبا من الفئة  التمربالجدد من في المائة  .ما مجموعه  

 (د)غ ( ج)غ ( ب)الذي يحمل عيوبا من الفئات  التمربالجدد من في المائة  2ما مجموعه  

 (غ)غ ( هـ)الذي يحمل عيوبا من الفئتين  التمردد من بالجفي المائة  2ما مجموعه  

 (ط)غ ( ح)غ ( ز)ت االذي يحمل عيوبا من الفئ التمربالجدد من في المائة  1ما مجموعه  
 

 قبول دفعة المنتجات 3-3
 
 :درجة المنتجات قد  غرت باشتراطات مجاين الجودة في المواصفات إذا ماتبر  ن جي 
 

 غ ود عدد كبن من الحشرات الحية؛على لم تكن هناك شواهد  ( )
 

 CODEX STAN 143غكانت الجينة الفرعية المزخوذة غررا لمجيار الجينات الفرعية من   ل الفوص  (ب)

Page 5 of 6 في  الكواردة  ، تفكي بالاشكتراطات الجامكة   ئيدسكتور الغكذا  المن  13 دغالفوص في المجل

ح بهكا بشكزن الجيكوب المشكار إليهكا في الرسكمين       غلا تتجكاغز الحكدغد المسكمو    1-2-3الرسم الفرعي 

في المائكة   0،  ن تكزن  ، إلا  نه يمكن، ريما يتجلق باشكتراطات الحجكم  3-2-3غ  2-2-3الفرعيين 

 . قل من الحد الأدنى المنصوص عليه( ةتمر 155ات من كل تمر 0)بالجدد 

 

 الغذائيةالإضافات - 4
 

 الحد الأقصى
 
 (1-1-3نظر  يضا الرسم ا)لتصنيع الجيدة غررا لممارسات ا  ليسنغل 4-1
 
 سوربيتول 4-2

 

 النظافة الصحية- 5
 
يوصى بزن يتم تجهيز غمناغلة المنتج الذي يغطيه هذا الحكم من المواصكفات غرركا للأقسكام الملائمكة مكن مدغنكة        0-1

 CAC/RCP 1-1969, Rev.2 (1985) Codex)المبادئ الجامة للنظارة الصوية للأ ذية  -الممارسات الدغلية الموصى بها

Alimentarius Volume 1 ) الدستور الغذائي غالتي تكون غثيركة   ةهيئغمدغنات الممارسات الأخرى الموصى بها من قبل

 .الصلة بهذا المنتج
 
  .في يارسات التصنيع الجيدةغرراً للود الأقصى المتاح  المواد الكريهة يكون المنتج خالياً من 0-2
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 :كما يلي  ،خذ الجينات غالفوص المناسبة ج، عند اختباره بطرائق كون المنتي 0-3
 

 تشكل خطرا على الصوة؛قد كميات التي المن الكائنات الدقيرة ب اخالي- 

 تشكل خطرا على الصوة؛قد من الطفيليات التي  اخاليغ- 

 .را على الصوةتشكل خطقد كميات التي الب ن كائنات دقيرةملا يحتوي على  ي مادة تكون قد نشزت غ- 

 

 الأوزان والمقاييس- 6
 

غيات يتلئة بردر المستطاع دغن الإضرار بالجودة غتككون متسكرة مكع الإعكلان الصكويح عكن المحتويكات مكن         لحاتكون ا

 .المنتج

 

 التوسيم- 7
 

 -CODEX STAN 1-1985 (Rev.1) سكابرة التجليك   لأ ذيكة  توسكيم ا الدستور الجامكة ل  ةمتطلبات مواصفإلى بالإضارة 

1991) Codex Alimentarius Volume 1)تنطبق الأحكام المحددة التالية ،: 
 

 اسم الغذاء 1-.
 
 ".مغلف بشراب الغلوكوز تمر" غ " تمر"يكون اسم المنتج  1-1-.
 
 .بحس  مرتضى الحال"  ن منرر" غ " منرر"يبين الشكل على  نه  1-2-.
 
 غ " دا كلات " غ " خضكراغي " غ " سكاحر " غ " حلكوي "، مثكل  يةفع الصكن انوالأيجوز  ن يشمل اسم المنتج اسم  1-3-.

غتسكمية الحجكم مثكل    "  كن مضكغوط  " غ " مضكغوط " غ  ي  سماء  خرى، غاسم الشكل الفرعي مثل " بحري"،  غ "نور"

 ".كبن" غ "  غ متوسط" صغن"

 

 أخذ العيناتالتحليل وطرق - 8
 
 .ائق التوليل غ خذ الجيناتنظر نصوص الدستور الغذائي الوثيرة الصلة بشزن طرا 
 

 التمرأحكام خاصة بشأن أخذ عينات  0-1
 

 الإجمالية العينات 0-1-1
 
. بشكل عشكوائي  كيلو رام من الكمية الإلالية 1 555 حصة تبلغ ختار ما لا يرل عن عبوتين رراديتين لكلتُ 

 وصول علكى عينكة إلاليكة لا تركل عكن      رام تكون كارية في  ي حالة لل 355ستخرج من كل عبوة ررادية عينة تبلغ يُ
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غ ود إصابات حية كبنة الحجكم غالنظاركة الجامكة للمنكتج      بشزن تستخدم الجينة الإلالية للتمجن بجناية.  رام 3 555

 . قبل روصه بشزن امتثالة للأحكام الأخرى في المواصفة
 

 أخذ عينات فرعية من أجل الفحص والاختبار 0-1-2
 
 : ية  يدا غتؤخذ كمية صغنة بشكل عشوائي من  ماكن مختلفة كثنة على النوو التاليتخلط الجينة الإلال 
 

 . رام 055 من   ل اختبار الرطوبة
 

 .ةتمر 155 (في الأشكال المنررة)من   ل النرر 
 

 .ةتمر 155 من   ل عيوب مجينة غاشتراطات الحجم


